





Capítulo 13°
Técnicas de producción

ARMARIOS EN LABORATORIO 
Y MESAS DE TRABAJO

PARA LA CONSERVACION, EL ESTOQUEADO, EL MANTENIIMENTO Y LA ELABORACIÓN DE LAS MATERIAS PRIMAS Y DEL PRODUCTO FINAL EN LOS LABORATORIOS DE HELADERIA Y PASTELERIA 
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CUAL ARMARIO COMPRAR ? 
¿De temperatura negativa? O sea que la temperatura descienda bajo cero, desde 0ºC  (grado centígrado) hasta -25°C 
¿O de temperatura  positiva? O sea la temperatura se mantenga sobre cero, generalmente seteado a + 4°C. 
¿CON UNA  PUERTA,  O CON DOS PUERTAS?
La puerta o las puertas, deben ser de acero inox como el resto del mueble o eventualmente de vidrio, naturalmente doble espesor, útil para ver a través de ella.
Estos últimos, particularmente indicados para el sector de la pastelería, y no solo eso, son la solución óptima para la mejor venta y conservación de los ingredientes.

Los armarios de laboratorio, de buena calidad, son construidos en acero inox AISI 304, con aislación de poliuretano expandido e inyectado con alta presión libre de CFC:
(CloroFluoroCarburos, están presentes en algunos gases refrigerantes utilizados también para la expansión del poliuretano y son una amenaza para la capa de ozono, causando el famoso “agujero de ozono”). 
Los buenos armarios refrigerados son construidos especialmente para la conservación de productos frescos y congelados de la heladería y pastelería, están dotados de grupos frigoríficos con evaporadores y condensadores con una gran capacidad de intercambio térmico para lograr una rápida recuperación del frío luego de la apertura de la puerta.                              
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Los armarios diseñados para la pastelería están pensados para contener de 40 bandejas de 60 cm de ancho por 40 cm de profundidad, mientras que la versión para heladería puede albergar 8 pisos de soporte para el estoqueado de vasquetas y la conservación de helado.

Se distinguen por la gran potencia gracias a una unidad condensadora creada para trabajar aunque en las condiciones más críticas, muy útil el display externo indicador de la temperatura respetando las normativas vigentes. 
DISPONIBLES EN VARIAS VERSIONES

   


TUTO DEPENDE DE LA TIPOLOGIA DE NUESTRO TRABAJO

Somos Heladeros, Pasteleros, o Jefes de cocina. 
Cuánto es la cantidad de producto?
Cuál es el método de trabajo? 
                                       
 copywriter, editor e copyeditor
La venta de producto, es inmediata o no?
Las dimensiones del servicio?
Estarán ubicados en el laboratorio o en el punto de venta?
Estos y otros requisitos son aquellos que determinarán elegir un modelo u otro.

ELECCION POR DIMENSION, POTENCIA Y VERSION

La oferta de la gama de los armarios negativos o positivos que existen, producidos por diferentes empresas, y son muchas las fábricas italiano que producen, y aseguran encontrar el modelo adecuado a vuestras exigencias.
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Por ejemplo el modelo de arriba, es un armario de temperatura negativa ventilado para heladería y pastelería.

En este caso dedicado a la heladería, para el mantenimiento del helado producido listo para la venta, o bien estoqueado para la venta futura.
Obviamente, existe el mismo armario dedicado a la pastelería, donde en lugar de helado albergará bandejas con pastelería congelada o fría como tortas heladas, semifríos, casatas o helado en porciones.

Las vasquetas ilustradas, son las clásicas de 5 litros (largo 36 cm, ancho 16,5 y alto 12 cm) posicionadas sobre 9 rejillas con seis por piso y por un total de 54 vasquetas.
                            

En este caso el helado no debe superar el borde de la vasqueta como recordamos es de 12 cm.
 
Aunque el límite no está condicionado por la vasqueta sino por el espacio entre un  piso y otro.
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Para optimizar la utilización del armario, mejor solo 8 pisos, a seis por piso, por un total de 48 vasquetas.
UN GRAN ARMARIO
Atención; estamos hablando de las vasquetas clásicas, ancho 16,5 cm,  si decidimos adoptar las vasquetas de nueva tendencia, ancho 25 cm, por cada piso podrá colocar solo cuatro. 
               
VASQUETAS DE NUEVA TENDENCIA, CON HELADO A “MONTAÑA”
largo 36 cm x ancho 25 cm y alto solo 8 cm
Necesitamos tener en cuenta que en el lugar de 3 vasquetas clásicas (las de siempre para entendernos) colocamos solo 2  vasquetas de nueva tendencia, o sea con helado a “montaña”, considerando que las clásicas (ancho  16,5 cm) que multiplicado por tres (vasquetas) es 49,5 cm, coincide casi exactamente con el ancho de dos vasquetas de nueva tendencia, de 25 cm cada una de ellas.
Por lo tanto, en el armario, vasquetas de “nueva tendencia” con helado a “montaña” entrarían solo 32.
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O sea cuatro por piso, en ocho pisos como hemos dicho, son treinta y dos vasquetas, siempre que el helado sea solo a “montaña”, si eventualmente colocáramos más helado , y con decoraciones los pisos descenderían a siete que por cuatro restaría el espacio solo para 28 vasquetas.

Demás está decir que este tipo de armario es apto para contener otros alimentos congelados como frutas.
Fruta congelada natural: Fresa, Frambuesa, Moras, Arándanos, Frutos del Bosque, otras veces en trozos: Damascos, Duraznos, Ananá, Melones, en pulpa casi todos, como por ejemplo el Fruto de la Pasión o  en jugo puro al 100%, como Limón, Naranja, Mandarina, a veces azucaradas al 10 %, agregado para el mantenimiento del aroma y del color (el azúcar es un conservante y antioxidante por excelencia) casi siempre confeccionados en contenedores de 1 Kg. 
ALGUNAS NOCIONES DE UTILIDAD DE ESTOS ARMARIOS

Los armarios de buena calidad están proyectados respetando las normativas de la CEE.
 Estudiados para satisfacer integralmente cada exigencia de los operadores del sector, garantizando total seguridad y máxima calidad e higiene, dotados de un dispositivos para el control de la temperatura y de una unidad condensadora, consintiendo el posicionamiento dentro de cocinas o laboratorios.
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Las puertas con cierre automático con burletes intercambiables.
De gran facilidad de limpieza.
Refrigeración ventilada.
Descongelamiento automático (cuatro descongelamientos cada 24 horas).
Tensión (V) 230/1 Ph, (según requerimiento (V) 120).
Frecuencia en Hz 50 en Italia (según requerimiento Hz 60)
Potencia motor Hp 1,2 Consumo W 1500
Tipo de gas: freón Ref. R404
Dimensión externa ancho 74 cm
Dimensión externa profundidad 99 cm
Dimensión externa altura 208 cm
Capacidad 782 litros, Peso neto kg  220

LA  PROFONDIDAD INTERNA DEL ARMARIO DEBE ALBERGAR CON COMODO MARGEN EL LARGO DE DOS VASQUETAS DE HELADO,  PORQUE EN TOTAL OCUPAN UN LARGO DE 72 CM, SIENDO 36 CM DE CADA UNA.

EN RELACIÓN AL ANCHO INTERNO DEL ARMARIO DEBEMOS TENER  DISPONIBILES CON COMODO MARGEN ABSOLUTAMENTE MAS DE 50 CM DADO QUE TRES VASQUETAS CLASICAS DE 5 LITROS OCUPAN UN ESPACIO DE 49,5 CM Y QUE DOS VASQUETAS DE NUEVA TENDENCIA OCUPAN 50 CM

ATENCION ENTOCES QUE EXISTEN ARMARIOS MENOS PROFUNDOS GENERALMENTE DESTINADOS AL SECTOR GASTRONOMICO
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LAS VASQUETAS, ESPECIALES PARA LA GASTRONOMIA SON DE UN LARGO DE  SOLO 32 CM Y LAS DOS VASQUETAS COLOCADAS A LO LARGO OCUPAN 64 CM.                 POR ESTO LOS ARMARIOS MAS PEQUEÑOS

SOBRE EL ESTANTE DE ESTE TIPO DE ARMARIO ENTRARIAN SOLO 4 VASQUETAS CLASICAS DE 5 LITROS Y NO 6 
La versión para pastelería está disponible tanto en temperatura negativa como positiva, el mismo armario, pero a temperatura positiva, seteado medianamente a + 4°C útil para el mantenimiento de la pastelería fresca o para materias primas perecederas, como: la leche fresca del día, la crema, los huevos, la mantequilla, la fruta fresca comprada todos los días, confecciones enteras o abiertas ya utilizadas en la elaboración, a continuación un ejemplo.   
 
Diseñado para albergar cuarenta bandejas de 60x40 
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Arriba a la izquierda una “salad bar” ideal para la conservación, y la distribución de todas las preparaciones alimentarias frescas: Ensaladas de fruta, salsas, fruta cortada pezzi, yogurt natural y todo lo necesario para la preparación y el servicio del helado en copa. 

El “salad bar” está compuesta de una fuerte estructura de acero inox AISI 304, con tapa y ménsulas, capaces de contener en toda la superficie de trabajo bachas Gastronorm H=200. 
En la parte inferior (refrigerada), equipada con rejillas y una cómoda cajonera.

El evaporador ventilado, con estructura anticorrosiva, optimiza, en el interior del vano refrigerado, el flujo de aire en circulación, permitiendo una máxima homogeneidad de temperatura.
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Abajo a la derecha una mesa refrigerada para laboratorios de heladería y pastelería aunque también utilizables en la gastronomía en general.
Realizado en monocasco aislada con poliuretano de alta densidad libre de CFC, para un aislamiento eficaz y un importante ahorro energético, integralmente  construido en acero AISI 304 satinado.

El grupo refrigerante debe ser de alta potencialidad, diseñado para funcionar también con temperaturas elevadas, y con la posibilidad de instalarlo a distancia.

Pisos de trabajo internos en acero inox
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Las fotografías de los armarios, de los bancos de trabajo y del “salad bar” expuestos y presentados fueron cedidas por la sociedad: CAROTTI-ICE LOCALITÀ VALLINA, BAGNO A RIPOLI-FI 
En Italia existen varias empresas productoras y distribuidoras a nivel nacional e internacional, a continuación una lista, en estricto orden alfabético:

AFINOX        Campo San  Martino (PD) armadi e banchi frigoriferi
ALASKA              San Pietro in Casale (BO armadi frigoriferi
ARNEG         Marsango (PD) armadi e banchi frigoriferi                               
CASTELMAC Castelfranco Veneto (TV) armadi frigoriferi
COF               Guamo Capannori (LU) armadi frigoriferi e congelatori
COSTAN        S G  Monferrato (AL) armadi frigoriferi e congelatori
FRAMEC              Limana  (BL) armadi frigoriferi e congelatori
FRIULINOX      Chions (PN) armadi frigoriferi e congelatori
GELART                                                                                     Assago (MI) armadi frigoriferi 
ILSA                     Castel Roganzuolo di San Fior (Tv)armadi frigoriferi 
                                                                                                                                                                                
IRINOX                                                                                                                                 Corbanese(TV)armadi frigoriferi, abbattitori, surgelatori 
ISA                                                                                                                                                                                                                          Bastia Umbra(PG) armadi frigoriferi 

E molti altri ancora, davvero impossibile nominarli  tutti e per
questo ci scusiamo.
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Uarte del gelato artigianale italiano





